* RISTORANTE E PIZZERIA -
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MENU

| Terrazza

Ristorante

Rooftop restaurant
Restaurant auf der
Dachterrasse

Appartamenti

B turistici

Accomodations
Ferienwohnungen



Antipasti di terra e acqua - Land and sea starters
Vorspeisen aus Land und Wasser

2 @

Soute di cozze al pizzico 18 €
Pinch sautéed mussels
Ein paar sautierte Muscheln

O @ %
Luccio in salsa con polenta* 19 €

Pike in sauce with polenta*
Hecht in Sof3e mit Polenta*

Baccala alla veronese con 22 €
polenta

Veronese-style salt cod with polenta
Stockfisch nach Veroneser Art mit Polenta

O @ %

Polpo tiepido con patate, 22 €
datterino e olive

Warm octopus with potatoes, cherry
tomatoes, and olives

Warmer Tintenfisch mit Kartoffeln,
Kirschtomaten und Oliven

O & % &

Tartare di tonno rosso con julienne 25 €
di sedano rapa e vinegrette al

lampone

Bluefin tuna tartare with julienned celeriac
and raspberry vinaigrette

Tartar vom Roten Thun mit Knollensellerie-
Julienne und Himbeer-Vinaigrette

Tagliere di salumi con 18 €
giardiniera

Platter of cold cuts with pickled vegetables
Aufschnittplatte mit eingelegtem Gemiise

)

Tartar di manzo 20 €

Tartar of beef
Rindertatar

&

Roast-beef all’inglese con 22 €
misticanza

English-style roast beef with mixed greens
Roastbeef nach englischer Art mit
gemischtem Salat

La nostra selezione di formaggi 22 €
serviti con la mostarda e

marmellata

Our selection of cheeses served with

mustard and jam

Unsere Kdseauswahl, serviert mit Senf und
Marmelade

- LANOSTRA CUCINA -



La nostra pasta fresca
Our fresh pasta - Unsere frische Pasta

Spaghettoni freschi alla 18 €
carbonara

Fresh spaghettoni carbonara

Frische Spaghettoni alla Carbonara

Bigoli al torchio alle sarde 20 €
del lago*

Bigoli al torchio with lake sardines*
Bigoli al torchio mit Sardinen vom See*

Tortelloni di nostra produzione 22 €
con ricotta di bufala, olive

taggiasche, pinoli e capperi su

crema di melanzane

Homemade tortelloni filled with buffalo
ricotta, Taggiasca olives, pine nuts, and
capers, served on a bed of eggplant cream
Hausgemachte Tortelloni, geflillt mit
Biiffelricotta, Taggiasca-Oliven, Pinienkernen
und Kapern, serviert auf einem Bett aus
Auberginencreme

t@eo@

Tagliatelle fresche con souté di 28 €
porcini e tartufo

Fresh tagliatelle with sautéed porcini
mushrooms and truffle

Frische Tagliatelle mit sautierten
Steinpilzen und Triiffel

t@0c0®

Strascinati freschi con il nostro 19 €
pesto alla genovese
Fresh pastry with our Genovese pesto

Frisches Gebdck mit unserem Pesto alla Genovese

Maccheroncini rustici con ragu 20 €
bianco di cortile

Rustic maccheroncini with white chicken ragu
Rustikale Maccheroncini mit weiBem
Hiihnerragout

Spaghetti alla chitarra ai frutti 25 €
di mare*

Spaghetti alla chitarra with seafood*
Spaghetti alla chitarra mit Meeresfriichten*

Spaghetti trafilati alla chitarra 25 €
con vongole veraci

Spaghetti made on a pasta board with clams
Spaghetti, auf einem Nudelbrett zubereitet, mit
Venusmuscheln

Paccheri spadellati con astice 29 €

Paccheri sautéed with lobster
Paccheri mit Hummer

Scoprila nostra terrazza panoramica e gli appartamenti turistici su:
Discover our sky terrace and tourist accomodations on:
Entdecken Sie unsere Dachterrasse und unsere Unterkiinfte unter:

www.allorologiopeschiera-vr.it

* LA NOSTRA CUCINA -



Secondi di pesce e carne
Fish and meat second courses ¢ Fisch und Fleischgerichte

Lavarello del Garda alla graticola 20 €

Grilled Garda whitefish
Gegrillter Gardasee-WeiBfisch

Filetto di branzino in crosta di 24 €
patate chabrette

Sea bass fillet in a chabrette potato crust
Seebarschfilet in einer Kruste aus
Chabrette-Kartoffeln

© o %

Trancio di salmone in “tecia” 24 €

Salmon steak in “tecia”
Lachssteak in ,Tecia”

@ o %

Fritto misto di mare* 27 €

Mixed fried fish*
Gemischte Fischpfanne*

@ %

Grigliata mista di crostacei 35 €
(aragostella, astice, scampo,
mazzancolla)

Assorted seafood grill (spiny lobster,
lobster, langoustine, shrimp)
Grillplatte mit verschiedenen
Meeresfriichten (Languste, Hummer,
Kaisergranat, Garnelen)

¥ e &

Hamburger gourmet di scottona 23 €
con patatine fritte

Gourmet scottona beef burger with french fries
Gourmet-Burger aus Scottona-Rindfleisch mit
Pommes frites

a2 &
Tagliata di manzo con rosmarino 24 €
e olio del Garda

Sliced beef with rosemary and Garda olive oil
Rindfleischscheiben mit Rosmarin und
Olivendl aus dem Gardasee

&

Costata di manzo alla griglia 25 €
(500g+)

Grilled ribeye steak 500g+
Gegrilltes Ribeye-Steak, 500 g+

O ¥

Filetto di manzo a scelta con:

« Alla griglia 27 €
e Pepe verde 28 €
* Porcini 32¢€

Beef tenderloin with choice of:
e Grilled

e Green pepper

e Porcini

Rinderfilet nach Wahl:

e Gegrillt

e Mit griinem Paprika

e Mit Steinpilzen

- LANOSTRA CUCINA -



Insalatone

- Salad - Salat

NIZZARDA

Insalata mista, olive, acciughe,
uova sode, tonno, capperi,
mozzarella, pomodoro

18 €

Mixed salad, olives, anchovies, boiled eggs,
tuna, capers, mozzarella, tomato

Gemischter Salat, Oliven, Sardellen, gekochte
Eier, Thunfisch, Kapern, Mozzarella, Tomaten

CAPRESE
Insalata mista, mozzarelline,
pomodori, basilico

18 €

Mixed salad, mozzarella, tomatoes, basil
Gemischter Salat, Mozzarella, Tomaten,
Basilikum

GRECA
Insalata mista, feta, olive, cipolla,
cetrioli freschi, salsa yogurt

18 €

Mixed salad, feta, olives, onion, fresh
cucumbers, yogurt sauce

Gemischter Salat, Feta, Oliven, Zwiebeln,
frische Gurken, Joghurtdressing

CAESAR

Insalata mista, Grana Padano,
petto di pollo, crostini di pane e
salsa Caesar

18 €

Mixed salad, Grana Padano, chicken breast,
croutons, and Caesar dressing

Gemischter Salat, Grana Padano, Hihnchenbrust,
Croutons und Caesar-Dressing

Menu bambini « Kids menu « Kindermen(

0006

Maccheroncini al pomodoro

Tomato little macaroni
Tomaten-Makkaroni

0000600

Maccheroncini al Ragu
Macaroni with meat sauce
Makkaroni mit Fleischsauce

0000600

Lasagne alla bolognese

Lasagna bolognese
Lasagne Bolognese

0000

Cotoletta con patatine

Cutlet with french fries
Schnitzel mit Pommes frites




- FORNO A LEGNA -

Contorni - Side dishes - Beilagen

Patate al forno 7€

Baked potatoes
Ofenkartoffeln

Patatine fritte 7€

French fries
Pommes frites

Insalata mista 7 €

Mixed salad
Gemischter Salat

Verdure alla griglia 8 €

Grilled vegetables
Gegrilltes Gemiise

Caponata di verdure 8€

Vegetable Caponata
Gemlse-Caponata

Pizze rosse - Red pizzas - Rote Pizzen

MARINARA 8 €
salsa di pomodoro,aglio,origano

tomato sauce, garlic, oregano
Tomatensauce, Knoblauch, Oregano

WURSTEL 10,5 €
salsa di pomodoro, mozzarella, wurstel
tomato sauce, mozzarella, frankfurters

TomatensofBle, Mozzarella, Frankfurter
Wiirstchen

PROSCIUTTO E FUNGHI 11,56 €
salsa di pomodoro, mozzarella,
prosciutto cotto,funghi

tomato sauce, mozzarella, cooked ham,
mushrooms

Tomatensauce, Mozzarella, gekochter
Schinken, Champignons

e Ceem o mem

4 FORMAGGI 12 €
salsa di pomodoro, mozzarella,
gorgonzola,brie,scamorza,grana

tomato sauce, mozzarella, gorgonzola, brie,
scamorza, grana

Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola, Brie,
Scamorza, Grana

§ QO

MARGHERITA 9€
salsa di pomodoro, mozzarella,
basilico

tomato sauce, mozzarella, basil
Tomatensauce, Mozzarella, Basilikum

§ A o

DIAVOLA 11,5 €
salsa di pomodoro, mozzarella,
salamino piccante

tomato sauce, mozzarella, spicy salami
Tomatensofe, Mozzarella, scharfe Salami

CALZONE 12 €
salsa di pomodoro, mozzarella,
prosciutto cotto,funghi

tomato sauce, mozzarella, cooked ham, mushrooms

Tomatensauce, Mozzarella, gekochter Schinken,
Champignons

HAWAII 12 €
salsa di pomodoro, mozzarella,
prosciutto cotto, ananas

tomato sauce, mozzarella, cooked ham, pineapple
Tomatensauce, Mozzarella, gekochter Schinken,
Ananas




otumne b umaw

NAPOLI

salsa di pomodoro, mozzarella,
acciughe,origano

tomato sauce, mozzarella, anchovies, oregano
Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen, Oregano

12 €

4 STAGIONI
salsa di pomodoro, mozzarella,
prosciutto cotto, funghi, carciofi, olive

tomato sauce, mozzarella, cooked ham, mushrooms,
artichokes, olives

Tomatensauce, Mozzarella, gekochter Schinken,
Champignons, Artischocken, Oliven

13 €

..................

ROMANA

salsa di pomodoro, mozzarella,
acciughe,capperi, origano
tomato sauce, mozzarella, anchovies, capers, oregano
Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen, Kapern, Oregano

13 €

BUFALINA
salsa di pomodoro, mozzarella
di bufala, pomodorini, basilico

tomato sauce, buffalo mozzarella, cherry
tomatoes, basil

Tomatensauce, Bliffelmozzarella, Kirschtomaten,
Basilikum

14 €

TREVIGIANA

salsa di pomodoro, mozzarella,
radicchio, speck, brie

tomato sauce, mozzarella, radicchio, speck, brie
Tomatensauce, Mozzarella, Radicchio, Speck, Brie

14 €

CAPRICCIOSA
salsa di pomodoro, mozzarella,
prosciutto cotto, funghi, carciofi

tomato sauce, mozzarella, cooked ham, mushrooms,
artichokes

Tomatensauce, Mozzarella, gekochter Schinken,
Champignons, Artischocken

13 €

................

SFIZIOSA 14 €
salsa di pomodoro, mozzarella, tonno,
capperi, acciughe,olive,origano

tomato sauce, mozzarella, tuna, capers, anchovies,
olives, oregano

Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, Kapern,
Sardellen, Oliven, Oregano

MARE 16 €
salsa di pomodoro, mozzarella, frutti di mare*

tomato sauce, mozzarella, seafood*
Tomatensauce, Mozzarella, Meeresfriichte*

PAESANA
salsa di pomodoro, mozzarella,
salsiccia, cipolla

tomato sauce, mozzarella, sausage, onion
Tomatensof3e, Mozzarella, Wurst, Zwiebel

12 €

VEGETARIANA 13 €
salsa di pomodoro, mozzarella, mix di verdure

tomato sauce, mozzarella, mix of vegetables
Tomatensauce, Mozzarella, Gemiisemischung

...................

TONNO E CIPOLLE 12,5 €
salsa di pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle

tomato sauce, mozzarella, tuna, onions
Tomatensofle, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln

CRUDO 13 €
salsa di pomodoro, mozzarella, crudo di parma

tomato sauce, mozzarella, Parma ham
Tomatensauce, Mozzarella, Parmaschinken

INFERNO 13,5 €
salsa di pomodoro, mozzarella, salsiccia,
salamino piccante, peperoni, peperoncino
tomato sauce, mozzarella, sausage, spicy salami,
peppers, chilli pepper

Tomatensof3e, Mozzarella, Wurst, scharfe Salami,
Paprika, Chilischote

PORCINI 16 €
salsa di pomodoro, mozzarella, porcini, grana

tomato sauce, mozzarella, porcini mushrooms, grana
Tomatensauce, Mozzarella, Steinpilze, Grana

AMATRICIANA

salsa di pomodoro, mozzarella,
guanciale, pecorino romano,
stracciatella di burrata di vaccino

16,5 €

tomato sauce, mozzarella, bacon, pecorino
romano, cow’s burrata

Tomatensauce, Mozzarella, Speck, Pecorino
Romano, Burrata aus Kuhmilch

ESTIVA 16,5 €
salsa di pomodoro, mozzarella, bresaola,
rucola, funghi freschi, grana scaglie

tomato sauce, mozzarella, bresaola, rocket, fresh
mushrooms, shaved grana

Tomatensauce, Mozzarella, Bresaola, Rucola,
frische Pilze, gehobelter Grana



- FORNO A LEGNA -

Pizze bianche - White pizzas - Weil3e Pizzen

FOCACCIA 8 €
olio, rosmarino

oil, rosemary

Ol, Rosmarin

§ A O

CALZONE NAPOLETANO 13 €
mozzarella, salame, ricotta, pepe

mozzarella, salami, ricotta, pepper
Mozzarella, Salami, Ricotta, Pfeffer

CARCIOFINA 14 €
mozzarella, carciofi pancetta
arrotolata, pecorino

mozzarella, artichokes, rolled bacon, pecorino
Mozzarella, Artischocken, Speckstreifen,
Pecorino

MORTAZZA 14 €
mozzarella, mortadella, stracciatella di
burrata di vaccino, granella di pistacchi

mozzarella, mortadella, cow’s burrata,
chopped pistachios

Mozzarella, Mortadella, Burrata aus
Kuhmilch, gehackte Pistazien

OROLOGIO 16 €
mozzarella, prosciutto crudo,
ricotta, granella di pistacchi

mozzarella, raw ham, ricotta, chopped pistachios
Mozzarella, Rohschinken, Ricotta, gehackte
Pistazien

MARE E MONTI
mozzarella, gamberetti, porcini,
pomodorini, rucola e grana*

mozzarella, prawns, porcini mushrooms, cherry
tomatoes, rocket and grana*

Mozzarella, Garnelen, Steinpilze, Kirschtomaten,
Rucola und Grana*

16,5 €

BOSCAIOLA
mozzarella, mix funghi,
pancetta arrotolata

mozzarella, mushroom mix, rolled bacon
Mozzarella, Pilzmischung, gerollter Speck

12,5 €

DELIZIOSA 14 €
mozzarella, gorgonzola, noci, pere

mozzarella, gorgonzola, walnuts, pears
Mozzarella, Gorgonzola, Walniisse, Birnen

NAPOLETANA 14 €
mozzarella, salsiccia, friarielli

mozzarella, sausage, friarielli
Mozzarella, Wurst, Friarielli

SALSICCIA E FUNGHI 14 €
mozzarella, salsiccia, funghi
mozzarella, sausage, mushrooms
Mozzarella, Wurst, Champignons

LEGGERA 14 €
mozzarella, zucchine, ricotta,
grana grattugiato

mozzarella, courgettes, ricotta, grated grana
Mozzarella, Zucchini, Ricotta, geriebener Grana

GRICIA 15 €
mozzarella, crema di formaggio,
pecorino, guanciale, pepe

mozzarella, cream cheese, pecorino, bacon, pepper
Mozzarella, Frischkdse, Pecorino, Speck, Pfeffer

INVERNO 16 €
mozzarella, crema di zucca, salsiccia,
cipolle rosse, grana grattugiato

mozzarella, pumpkin cream, sausage, red onions,
grated grana

Mozzarella, Kiirbiscreme, Wurst, rote Zwiebeln,
geriebener Grana




VULCANO 18 €
mozzarella, pomodorini confit,

salamino piccante, nduja calabrese,
friarelli, peperoncino molto piccante
mozzarella cheese, confit cherry tomatoes,
spicy salami, nduja calabrese, friarelli,

hot chili pepper

Mozzarella, eingelegte Kirschtomaten, scharfe
Salami, kalabrische Nduja, Friarelli, scharfe
Chilischoten

¥ 0 &

BAGOS 20 €
mozzarella, prosciutto cotto alla

brace, formaggio Bagos,

nocciole tostate, miele

mozzarella cheese, grilled ham,

Bagos cheese,toasted hazelnuts, honey

Mozzarella, gegrillter Schinken, Bagos-Kdse,
gerdOstete Haselnlisse, Honig

t & o o

....... psar

LA PINNA GIALLA 22 €
mozzarella, tartare di tonno fresco (in uscita),
stracciatella di burrata di vaccino, cipolle
rosse in agrodolce, polvere di capperi
mozzarella cheese, fresh tuna tartare (outgoing), cow’s
stracciatella burrata, sweet and sour red onions, caper

powder
Mozzarella, frisches Thunfisch-Tartar (ausgegangen),

Stracciatella-Burrata aus Kuhmilch, sii-saure rote Zwiebeln,

Kapernpulver

s @e e
TARTUFO 22 €
mozzarella, prosciutto cotto alla

brace, grana a scaglie,

tartufo in scaglie

mozzarella cheese, grilled ham, grana flakes,
truffle flakes

Mozzarella, gegrillter Schinken, Grana-Flocken,
Triffelflocken

Dolci * Dessert

Sorbetto al limone (senza 6 €
lattosio e glutine)

Lemon sorbet (lactose and gluten free)
Zitronensorbet (laktose- und glutenfrei)

y @2 &

Crema catalana 8 €
Catalan cream
Katalanische Creme

Strudel con gelato fiordilatte 8 €
Strudel with fiordilatte ice cream
Strudel mit Fiordilatte-Eis

¥ A &

Panna cotta con frutti di bosco o 9 €
cioccolato

Panna cotta with berries or chocolate

Panna Cotta mit Beeren oder Schokolade

¥ @@ e
Fragole con gelato fiordilatte 8 €

Strawberries with fiordilatte ice cream
Erdbeeren mit Fiordilatte-Eis

o
Tiramisu della casa 8 €
Homemade tiramisu

Hausgemachtes Tiramisu

Allergeni - Allergens « Allergene

e @

Pesce e derivati

GLUTINE PESCI LATTICING
y N T
{ \
( ) Crostacei e derivati Arachidi e derivati ,
\
&«osrms)/ ARACHIDI FRuTTA
4N
4
| Uova e derivati Soia e derivati

. uova SOIA ' SEDANO

* In mancanza di prodotto fresco lo stesso potrebbe essere conservato sotto freddo intenso o abbattuto.

Latte e derivati

Frutta a guscio e derivati

% Sedano e derivati

Senape e derivati &

SENAPE LUPINO.

Vo N
[ \
Semi di sesamo e derivati |

SEsAMO Nworusco”
Anidride solforosa e
soffiti in concentrazioni
= Congelato o surgelato
superiori a 10 mg/kg 0 10

so2 mg/l espressi come SO2
* -20 Abbattuto

Lupino e derivati

Molluschi e derivati

*In the absence of fresh product the same could be preserved under intense cold or blast chilled.
*Sind keine frischen Produkte verfligbar, kbnnen diese bei extrem niedrigen Temperaturen gelagert oder schockgefroren werden.




. OE L7
A ]))@

BOLLICINE
SPARKLING WINES - SCHAUMWEINE

Garda Brut - Scolari

?

5€

Trento DOC extra Brut millesimato 36 mesi - Toblino
Cremant D’Alsace Brut - Renz

8 €
8 €

Costaripa metodo classico Brut - Mattia Vezzola

Costaripa metodo classico Brut Rose - Mattia Vezzola
Franciacorta Sansevé Satéen Brut - Monte Rossa

Franciacorta Cabochon Brut Fuori Serie 025 - Monte Rossa
Champagne Gran Brut - Perrier Jovet

Champagne Blanc de Blancs - Perrier Jovet
Champagne Brut Rose - Billecart_Salmon

BIANCHI
WHITE WINES - WEISSWEINE

Lugana - Cantinetta Paradiso

6 €

Lugana - Scolari

6 €

Lugana - Ca’ dei Frati

7€

Lugana - Ca’ dei Frati 0,375L

Pinot Grigio - Kellerei Kaltern
Sauvignon - Kellerei Kaltern

6 €
6 €

Soave - Fasoli /4

6 €

Riesling - Masari @

6 €

Vermentino - Decugnano dei barbi
Il dome bianco - cantinetta Paradiso

6 €

Grillo - Feudo Montoni /4

Riccio moscato secco - Anna Francesca /&

Chardonnay - Masut da Rive

Ribolla gialla - Marjan Siméié

28 €
45 €
45 €
48 €
50 €
55 €
85 €
100 €
130 €
150 €

28 €
28 €
32 €
18 €
30 €
32 €
32 €
32 €
32 €
26 €
35 €
35 €
36 €
36 €

Vino biologico
4 = Biological wine

Biowein



Vini « Wines « Weine

ROSSI I
RED WINES - ROTWEINE

Bardolino - Tenuta Maliga 5 €
Valpolicella classico - Terre di Leone 6 €
Groppello - Bottenago 6 €
Primitivo - Neprica tormaresca 6 €
Sangiovese - Folonari 6 €
Valpolicella classico - Torre d’orti 6 €
Valpolicella ripasso - Torre d’orti 7€
Valpolicella ripasso - Montresor 7€
Amarone - Montresor 14 €

Merlot- Annafrancesca /4
Il Bruciato - Antinori

Valpolicella ripasso - Fasoli 4

Valpolicella - Fasoli 4
Posone - Scolari

Chianti classico - Péppoli Antinori
Pinot Nero - Masari g

Amarone - Fasoli /4
Tignanello - Antinori

ROSE I
ROSE

Rosato - cantinetta Paradiso 6 €
Rosa dei frati - ca dei Frati

Rosa dei frati - ca dei Frati 0,375L

VINI DOLCI I
SWEET WINES - SUSSWEINE

Tre filer - ca dei Frati 0,375L 8 €

Passito di moscato - Annafrancesca 0,375L /@

VINI DELLA CASA

HOUSE WINES - HAUSWEINE 0,5L
Vino della casa rosso / red 9,5 €
Vino della casa bianco/ white 9,5 €

Vino della casa Chardonay 9,5 €

27 €
30 €
30 €
32 €
32 €
30 €
35 €
35 €
65 €
29 €
48 €
36 €
30 €
28 €
38 €
38 €
70 €
160 €

28 €
32 €
18 €

25 €
30 €

1L

19 €
19 €
19 €



Bevande ¢ Drinkse « Getranke

Acqua naturale o gasata 0,751 / Still or sparkling water 0,75l 4 €
Bibite / Drinks 4,5 €
Spezi 4,5 €
Spritz Aperol/Campari 8 €
Limoncello Spritz 8 €
Hugo 8 €
Birre - Beers « Biere
Birra Piccola 0,21 4 €
Birra Media 0,41 7€
Birra Weizenbier 0,5l 8 €
Birra Engel Rossa 0,5l 8 €
Birra Engel Analcolica 0,51 8 €
Birra Corona 0,33l 5€
Birra Corona analcolica 0,33l 5¢€
Birra Ichnusa Non Filtrata 0,33l 5 €
Birra blanche Hoegaarden 0,51 9 <€
Servizio e coperto 3€
Servizio e coperto terrazza 4 €






